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THÔNG BÁO 

Kết quả giám sát của Ban Văn hóa - Xã hội HĐND phường Kiến Hưng  

tại Trường Mầm non Mậu Lương 

 

Thực hiện Luật Tổ chức chính quyền địa phương ngày 16/6/2025; Luật Hoạt 

động giám sát của Quốc hội và HĐND năm 2015; Chương trình số 01/CTr-

TTHĐND ngày 09/7/2025 của Thường trực HĐND phường về công tác 6 tháng 

cuối năm 2025 của Thường trực HĐND, các Ban HĐND, các Tổ đại biểu HĐND 

phường Kiến Hưng, nhiệm kỳ 2021 - 2026; Quyết định số 08/QĐ-BVHXH ngày 

12/9/2025 của HĐND phường về việc Thành lập Đoàn giám sát của Ban Văn hóa- 

Xã hội HĐND phường về việc giám sát công tác đảm bảo an toàn thực phẩm đối 

với một số Trường học trên địa bàn phường. Đoàn đã tổ chức giám sát đối với 

Trường Mầm non Mậu Lương. 

Trên cơ sở báo cáo kết quả của Đoàn giám sát, Ban Văn hóa - Xã hội HĐND 

phường thông báo kết quả giám sát như sau: 

I. VỀ CÔNG TÁC CHUẨN BỊ 

Trường Mầm non Mậu Lương đã nghiêm túc, trách nhiệm chuẩn bị báo cáo 

bằng văn bản đúng đề cương yêu cầu; chuẩn bị đầy đủ các tài liệu liên quan phục 

vụ công tác giám sát. 

II. KẾT QUẢ THỰC HIỆN 

1. Công tác lãnh đạo, chỉ đạo trong việc xây dựng và triển khai thực hiện Kế 

hoạch, các quy định về công tác đảm bảo an toàn thực phẩm trong Nhà trường  

- Nhà trường đã cập nhật kịp thời và triển khai nghiêm túc đến 100% cán bộ, 

giáo viên, nhân viên các văn bản pháp luật, quy định của Chính phủ, các Bộ ngành, 

địa phương về công tác An toàn thực phẩm (ATTP). Cụ thể: ban hành 03 kế hoạch, 

02 quyết định và 01 phương án liên quan đến nội dung thực hiện đảm bảo công tác 

vệ sinh an toàn thực phẩm của trường. 

- Nhà trường đã thực hiện phân công nhiệm vụ phụ trách công tác ATTP đến 

đại diện Ban giám hiệu, cán bộ, giáo viên, nhân viên. Đầu năm học, nhà trường tự 

cam kết bếp ăn đủ điều kiện ATTP theo quy định. 

2. Về công tác tuyên truyền: Nhà trường thực hiện tốt việc tuyên truyền tới 

cán bộ, giáo viên, nhân viên và phụ huynh, học sinh công tác vệ sinh phòng bệnh, 

vệ sinh môi trường, vệ sinh thực phẩm. Các hình thức tuyên truyền phong phú gắn 

với các hoạt động giảng dạy giúp trẻ hứng thú, tổ chức tọa đàm, hội thảo, … 

3. Bố trí nhân lực phục vụ công tác ATTP và bếp ăn bán trú; công tác 

tập huấn, bồi dưỡng kiến thức ATTP:  
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- Nhân lực: Bố trí Tổ nuôi dưỡng phục vụ tại bếp ăn nhà trường gồm 13 

người.   

- Nhà trường đã tổ chức tập huấn bồi dưỡng kiến thức về ATTP theo kế hoạch 

của các cấp và nhà trường (đã thực hiện 03 chuyên đề tập trung về kiến thức ATTP), 

kiểm tra, đánh giá, cấp giấy xác nhận kiến thức ATTP cho nhân viên trực tiếp chế 

biến thực phẩm, phục vụ ăn uống; Hiệu trưởng và 100% nhân viên nuôi dưỡng của 

Nhà trường được khám sức khỏe theo định kỳ. 

4. Về công tác kiểm tra, giám sát ATTP: 

- Nhà trường đã thực hiện nghiêm túc công tác kiểm tra giám sát về ATTP tại 

bếp ăn theo quy định, đồng thời tăng cường thực hiện công tác chuyển đổi số trong 

công tác nuôi dưỡng như: mã QR, tài chính công khai, lắp đặt 04 mắt Camera, ti vi 

trực tuyến kết nối bảng chia định lượng thức ăn… được bố trí tại bếp và khu tuyên 

truyền để toàn thể các bậc phụ huynh theo dõi, giám sát. 

- Xây dựng kế hoạch kiểm tra nội bộ và kiểm tra đột xuất; phối hợp với cha 

mẹ học sinh đồng hành giám sát công tác bếp ăn bán trú. 

- Đã thành lập Tổ giám sát về ATTP, phân công nhiệm vụ cụ thể cho từng 

thành viên trong tổ và làm tốt công việc kiểm tra giám sát như: Kiểm soát nguồn 

gốc và chất lượng nguyên liệu; giám sát quy trình chế biến và vệ sinh; đảm bảo vệ 

sinh cá nhân và môi trường. Từ tháng 01/2025 đến nay, nhà trường không có trường 

hợp ngộ độc thực phẩm xảy ra tại trường. 

5. Về cơ sở vật chất, trang thiết bị phục vụ ăn bán trú: Nhà trường có 02 

bếp ăn tại 02 cơ sở đảm bảo quy trình một chiều; có đầy đủ trang thiết bị cơ sở vật 

chất phục vụ công tác ATTP, thường xuyên thay thế, bổ sung những trang thiết bị 

để phục vụ cho bếp ăn bán trú được đảm bảo ATTP. Nhà trường tự tổ chức nấu ăn 

tại bếp ăn bán trú.  

6. Về quy trình xử lý sự cố về ATTP tại trường và công tác phòng, chống 

ngộ độc thực phẩm, bệnh lây truyền qua thực phẩm:  

- Nhà trường đã xây dựng Phương án và tổ chức diễn tập phương án xử lý khi 

có ngộ độc xảy ra tại nhà trường (tổ chức diễn tập 02 buổi/năm).  

- Đội ngũ nhân viên nuôi dưỡng luôn tuân thủ các nội quy để phòng, chống 

ngộ độc thực phẩm, bệnh truyền qua thực phẩm tại nhà trường.  

- Định kỳ xét nghiệm nguồn nước ăn, uống cho trẻ theo đúng quy định; 6 

tháng/1 lần, nhà trường tiến hành thau bể đảm bảo nguồn nước an toàn cho trẻ. 

- Xây dựng kế hoạch thực hiện đợt cao điểm và thường xuyên phối hợp với 

UBND và Công an phường Kiến Hưng để không xảy ra tình trạng bán hàng rong 

tại cổng trường Cơ sở 2. 

7. Về công tác lựa chọn các đơn vị cung cấp thực phẩm, nguồn gốc thực phẩm:  

Từ trước tháng 10/2025 nhà trường đang thực hiện theo hợp đồng với 09 nhà 

cung cấp thực phẩm đã ký từ năm 2024.  
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Năm học 2025-2026 đã thực hiện quy trình lựa chọn 05 đơn vị cung cấp thực 

phẩm, áp dụng từ 01/10/2025.  

III. KHÓ KHĂN, TỒN TẠI 

1. Khó khăn 

- Nhà trường có 2 cơ sở, có 02 bếp ăn nên nhà trường gặp một số khó khăn 

trong việc giao nhận thực phẩm, sơ chế, vận chuyển và bố trí đội ngũ phụ trách. 

- Trường không có phòng ăn riêng cho trẻ mà sử dụng chung với lớp học. 

- Tại thời điểm giám sát, nhà trường thiếu 01 đồng chí Phó hiệu trưởng, 02 

đồng chí BGH phải làm kiêm nhiệm nên còn gặp một số khó khăn trong công tác 

quản lý, chỉ đạo tại 2 cơ sở. 

- Kinh phí còn hạn chế trong việc thay thế, bổ sung một số đồ dùng trang thiết 

bị bán trú tại bếp đã xuống cấp và hết niên hạn sử dụng. Hiện nay, bếp ăn của nhà 

trường đang sử dụng hệ thống bếp ga, tính an toàn không cao. 

2. Tồn tại 

- Một số nhân viên kỹ năng sử dụng công nghệ thông tin còn hạn chế nên việc 

tiếp cận những nội dung mới liên quan đến công tác nuôi dưỡng chưa kịp thời. 

- Tại thời điểm giám sát, công tác vệ sinh tại khu bếp ăn (hệ thống tủ đựng 

nồi, khay chia đồ ăn, bếp nấu) còn hạn chế. 

- Nhà trường lựa chọn đơn vị cung cấp thực phẩm đậu phụ chưa phù hợp với 

danh mục đơn vị có đủ điều kiện cung cấp đối với sản phẩm đó do UBND phường 

phê duyệt. 

- Hóa đơn mua, giao thực phẩm chưa đủ thông tin.  

- Hồ sơ năng lực của các nhà cung cấp thực phẩm sắp xếp chưa khoa học, còn 

để lẫn giữa hồ sơ năng lực của các sản phẩm cung cấp cho nhà trường và các sản 

phẩm không cung cấp cho nhà trường. 

IV. KIẾN NGHỊ CỦA ĐOÀN GIÁM SÁT 

1. Đối với Trường Mầm non Mậu Lương 

- Khắc phục các tồn tại đoàn giám sát đã chỉ ra sau quá trình kiểm tra hồ sơ và 

giám sát thực tế tại cơ sở trường, bếp ăn Nhà trường. 

- Đề nghị Nhà trường tiếp tục thực hiện nghiêm Luật ATTP, các quy định, chỉ 

đạo của các cấp về công tác đảm bảo ATTP tại bếp ăn tập thể. 

- Duy trì các điều kiện đảm bảo ATTP tại bếp ăn của Nhà trường và khu vực 

có liên quan. 

- Duy trì thực hiện kiểm thực 3 bước và lưu mẫu thức ăn theo đúng quy định. 

- Tăng cường kiểm tra nguồn gốc, xuất xứ của thực phẩm và chất lượng sản 

phẩm của các đơn vị cung ứng nguyên liệu, thực phẩm cho Nhà trường. 

- Tăng cường công tác tuyên truyền, giáo dục kiến thức ATTP trong trường 

học, huy động giáo viên và phụ huynh tham gia tích cực vào công tác tuyên truyền 
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đảm bảo ATTP. Thường xuyên cập nhật, tổ chức tập huấn cho cán bộ giáo viên và 

nhân viên, người trực tiếp chế biến, tiếp xúc với thực phẩm về kiến thức ATTP. 

- Lựa chọn đơn vị cung cấp thực phẩm đảm bảo chất lượng, an toàn thực phẩm  

và theo đúng các quy định của Luật đấu thầu, các quy định pháp luật và hướng dẫn 

của cấp có thẩm quyền; thực hiện sắp xếp khoa học, lưu trữ đầy đủ các hồ sơ pháp 

lý về ATTP tại bếp ăn của nhà trường. 

- Tăng cường tự giám sát nội bộ, chịu trách nhiệm về công tác ATTP tại Nhà 

trường. Phối hợp với các cơ quan có thẩm quyền kiểm soát ATTP thức ăn đường 

phố xung quanh cổng trường học.  

2. Đối với UBND phường  

- Chỉ đạo các phòng ban có liên quan tổ chức các lớp tập huấn bồi dưỡng kiến 

thức ATTP cho các trường học trên địa bàn phường; đặc biệt là kiến thức, thực 

hành của người lãnh đạo quản lý, người tham gia chế biến thực phẩm, điều kiện 

ATTP tại bếp ăn của các trường học trên địa bàn. 

- Chỉ đạo các phòng ban có liên quan hướng dẫn, kiểm tra Nhà trường trong 

việc hoàn thiện các thủ tục pháp lý về ATTP tại bếp ăn nhà trường và kiểm tra việc 

thực hiện các quy định về lựa chọn đơn cung cấp thực phẩm theo đúng Luật đấu 

thầu và các quy định liên quan. 

- Tăng cường công tác kiểm tra việc chấp hành các quy định của pháp luật về 

ATTP tại bếp ăn của nhà trường; Giám sát bữa ăn học đường đảm bảo dinh dưỡng 

hợp lý để nâng cao sức khỏe phòng, chống dịch bệnh cho học sinh; Kiểm soát ATTP 

dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố xung quanh cổng trường học trên địa bàn theo 

quy định. 

- Đối với nội dung đề xuất mua sắm, sửa chữa một số hạng mục tại khu bếp 

ăn của trường như thay thế bếp gas bằng bếp từ; cải tạo lại khu bếp, khu rửa; mua 

sắm các  trang thiết bị hiện đại cho 2 bếp ăn của nhà trường: Đề nghị UBND phường 

nghiên cứu, rà soát, quan tâm đầu tư, sửa chữa, cải tạo cơ sở vật chất cho nhà trường 

theo đúng quy định pháp luật hoặc đề xuất cấp có thẩm quyền đối với các nội dung 

không thuộc thẩm quyền. 

Trên đây là thông báo kết quả giám sát của Ban Văn hóa - Xã hội HĐND 

phường về giám sát công tác đảm bảo an toàn thực phẩm đối với Trường Mầm non 

Mậu Lương, phường Kiến Hưng./. 

 

Nơi nhận: 
- TT HĐND, UBND, UBMTTQ phường; 

- Thành viên Ban VHXH HĐND phường; 

- Phòng VHXH, KTHTĐT; 

- Công an phường; 

- BGH Nhà trường; 

- Lưu: VT. 

TM. BAN VĂN HÓA-XÃ HỘI 

TRƯỞNG BAN 

 

 

 

 

Trần Thị Ngoan 
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